
1.80 

1.50 

5.50 

5.00 

2.10 

6.50 

7.50 

15.00 

Ορεκτικά 

Άρτος 
Άρτος 

Πίτα 

Ριγανάδα 
(ψημένο ψωμί με ντομάτα & φέτα Κεφαλονιάς) 

 

Pinsa 
(Προζυμένια πίτα Ιταλίας χειροποίητη. 

Σερβίρεται με λάδι & ανθό αλατιού) 

Ελαιόλαδο 50ml 

Αλοιφές  
Τζατζίκι 

 
 

Ταραμοσαλάτα 

Ποικιλία Μεσόγειος (τζατζίκι, ταραμοσαλάτα, 
 μους με φέτα κεφαλονιάς, φάβα & ελιές, πίτα)
 

Appetizers

Bread
Bread

Pita bread

Riganada
(grilled bread, tomato, kefalonian feta cheese,  
olive oil extra virgin, oregano)

Pinsa
(Flat bread.
Served with olive oil extra virgin, salt flakes)

Olive oil extra virgin 50ml

Dips
Tzatziki
(yogurt, grated cucumber, garlic, herbs)  

Taramosalata (fish roe)

Mediterranean assortment
(tzatziki, taramosalata, kefalonian feta cheese 

 mousse, yellow split pea, olives, pita bread)



8.00 

 

 
6.00

 

19.00 

28.00 

20.00 

32.00 

26.00 

26.00 

25.00 

10.00 

 Ζεστά ορεκτικά 
 Σπανακοπιτάκια τηγανητά 

  
  
  
  

  
  

 

Πατάτες τηγανητές

 

 
Θαλασσινά ορεκτικά 

 
Καλαμάρια τηγανητά 

 

Καραβιδόψυχα  

Μύδια κρασάτα  

Κυδώνια αχνιστά  

Γαρίδες* Σαγανάκι 
 

(με καυτερή κόκκινη σάλτσα  

 

& φέτα Κεφαλονιάς)  

Χταπόδι* μαγειρεμένο με κρασί,  
 

 & ντομάτες λιαστές    
 

(συνοδεύεται με φάβα)  

Καρπάτσιο χελιού 
 

(συνοδεύεται με μους λεμονιού)  

Φρέσκος γαύρος ξυδάτος 
 

(σερβίρεται με φάβα) 

Warm starter
Fried spinach pies

 
 

11.00Φέτα γλυκόξυνη
(τηγανητή φέτα Κεφαλονιάς σε φύλλο,  

συνοδεύεται με σύκα, γλυκιά σως
με βαλσάμικο & αμύγδαλο τριμμένο)

Fried Kefalonian feta cheese
(fried Kefalonian feta cheese in fyllo pastry 
served with fig, grated almond, honey 
& balsamic vinegar dressing)

 Homemade fried potatoes

Sea food starters
Fresh fried squid

Fried scampi tails

Fresh mussels in white wine sauce

Clams in white wine sauce

“Saganaki” Prawns*
(cooked in Kefalonian feta cheese  
& tomato sauce)

Octopus* cooked in red wine   
& sun dried tomatoes
 (served with yellow split peas dip)

Smoked eel carpaccio
(served with lemon mousse)

Fresh marinated anchovies
(served with yellow split peas dip - fava)

26.00 Γαρίδες* τηγανητές 
(5 τεμάχια)  

Fried Prawns* 
(5 pcs)



 

13.00 

12.00

11.00

 

12.00

15.00

 

11.00 

15.00 

28.00 

6.50 

 Σαλάτες  
 Χωριάτικη 

 Σαλάτα Φισκάρδο 
 (σπανάκι, μαρούλι, ρόκα, ντομάτα, ντομάτα λιαστή, 
 συνοδεύεται με μυζήθρα Κεφαλονιάς 
 ή γαύρο ξυδάτο & σως με βαλσάμικο & μέλι) 

 Σαλάτα Τασίας 
 (κινέζικο λάχανο, μαρούλι, άισμπεργκ, ρόκα, 
 πιπεριές χρωματιστές, ντοματίνια, καρότο, 
 πορτοκάλι & σως εσπεριδοειδών) 

 
Σαλάτα Μελόζα  

(μαρούλι, ρόκα, ντοματίνια, σύκα,   
αμύγδαλο τριμμένο & σως με βαλσάμικο και μέλι) 

 
Σαλάτα με ντοματίνια  

(καπαρόφυλλα, αγγουράκι τουρσί, μους με  
κεφαλονίτικη φέτα & πιπεριές Φλωρίνης) 

 
Σαλάτα με πράσινο μήλο & κοτόπουλο  

(μαρούλι, κινέζικο λάχανο, iceberg,   

cranderries, σως εσπεριδοειδών)

(με καπνιστό σολομό και τυρί κρέμα)

 

 
Καβουροσαλάτα 

 
(μαρούλι, λάχανο, άνηθο, μαγιονέζα, 

 
σως λεμονιού) 

 
Βραστά λαχανικά ημέρας 

 Ψητά λαχανικά 12.50 

Salads
Greek salad

Fiscardo salad
 (spinach, lettuce, rocket, tomatoes, sun dried
 tomatoes, served with mizithra fresh white cheese
 or anchovies, honey & balsamic vinegar dressing)

Tassia’s salad
 (chinese cabbage, lettuce, iceberg, rocket,
 peppers, cherry tomatoes, carrot, orange  
 & citrus dressing)

Meloza salad
 (lettuce, rocket, cherry tomatoes, figs, grated
 almond, honey & balsamic vinegar dressing)

Cherry tomato salad
(with caper leaves, pickles, red sweet 
peppers & Kefalonian feta cheese mousse)

Green apple salad & chicken

Σαλάτα με κινόα και καπνιστό σολομό Quinoa and smoked salmon salad

 (with lettuce, chinese cabbage, iceberg,   

(with smoked salmon and cream cheese)

 cranberries & citrus dressing)

Crab salad
 (with lettuce, cabbage, dill, mayonnaise,

 lemon dressing)

Boiled vegetables of the day

Grilled vegetables



Kefalonian Speciality
14.00 Traditional Kefalonian meat pie

 (with veal, pork, rice & tomato) 

Cheese
5.00 Kefalonian feta cheese

6.00 Mizithra, fresh white cheese

7.00 Graviera from Naxos
 (Aged. Served with pear or grape

 Παραδοσιακά φαγητά  
 Κρεατόπιτα Κεφαλονιάς

14.00 Meat balls with tomato sauce
served with pasta 

Σουτζουκάκια
με μακαρόνια

 
 (ρύζι, μοσχαρίσιο, χοιρινό κρέας  
 & κόκκινη σάλτσα) 

 

Τυριά  
 

Φέτα Κεφαλονιάς 
 

Μυζήθρα Κεφαλονιάς (από κεφαλοτύρι) 
 

Γραβιέρα Νάξου 

 

(Παλαιωμένη. Συνοδεύεται με αχλάδι ή 

 

σταφύλι ή πράσινο μήλο & μαρμελάδα σύκο)  or green apple & fig marmalade)



12.00 

9.00 

24.00 

28.00 

35.00 

30.00 

65.00 

155.00 

15.00 

21.00 

 26.00 

28.00 

 Μακαρονάδες  
 Μακαρονάδα του αγρότη 
 (κολοκύθι, πιπεριές, ποικιλία μανιταριών, 
 ντομάτα λιαστή & κρέμα γάλακτος. Με πένες) 

 Μακαρονάδα με κόκκινη σάλτσα 
  

 Μακαρονάδα με φρέσκο τόνο, κάπαρη 
 (με καυτερή σάλτσα) 

 Μακαρονάδα με γαρίδες*  
 & κόκκινη σάλτσα

 Μακαρονάδα με κυδώνια 
 (με λευκή σάλτσα) 

 Μακαρονάδα με μύδια, κυδώνια  
 & λευκή σάλτσα  

 Μακαρονάδα με αστακό ή 
 κολοχτύπα (350 - 400γρ.)  
 & κόκκινη σάλτσα  

 Αστακός με το κιλό μακαρονάδα 
 (max 3 μερίδες) 

 Ριζότο  
 Ριζότο με ποικιλία μανιταριών 
 Ριζότο με σουπιές & το μελάνι τους 
 

  
Ριζότο με γαρίδες* 

 
Κριθαρώτο με γαρίδες* τύπου σαγανάκι  

με φέτα Κεφαλονιάς & κόκκινη σάλτσα 

Pasta
Farmer’s penne
(with zucchini, peppers, mushrooms & sun dried   
tomatoes in cream sauce. With pennes)

15.00 Μακαρονάδα πέστο  
(με ντοματίνια) 

 

Pasta with pesto
(with cherry tomatoes)  

Pomodoro pasta
 (red sauce pasta)

Linguine with fresh tuna, capers
 (in spicy tomato sauce)

Prawns* linguini in tomato sauce 

Linguini with clams in white sauce
 (in white sauce)

Linguini with clams, mussels  
in white sauce

Linguini with lobster  
or mediterranean slipper (350 - 400gr) 

 

in tomato sauce

Lobster per kilo served with pasta 
(max 3 person)

Risotto
Risotto with mushrooms

Ink cuttlefish risotto

Prawn* risotto

Orzo with prawns* 
cooked in Kefalonian feta cheese & tomato

  



24.00 

48.00 

43.00 

49.00 

15.00

13.00

 

 Κρέατα  

 Σουβλάκι με ψαρονέφρι,  
 δαμάσκηνα τυλιγμένα σε μπέικον  
 (σερβίρεται με ψητή πατάτα) 

Rib-eye 
(σερβίρεται με ψητή πατάτα 

 & ψητά λαχανικά) 

Sirloin Black-Angus 
(tagliata, σερβίρεται με ψητή πατάτα 

& ψητά λαχανικά) 

Σταβλίσια 700 γρ. 
(σερβίρεται με ψητή πατάτα  

& ψητά λαχανικά) 

 
Φιλέτο κοτόπουλο 

  

Meat

Pork tenderloin skewer &  
bacon wrapped prunes

 (served with jacket potato)

32.00  Tomahawk (χοιρινή) 700-800 γρ
   
 

(σερβίρεται με ψητή πατάτα
 & ψητά λαχανικά) 

Pork Tomahawk 700-800 gr  

 

(served with jacket potato
& grilled vegetables)

Rib-eye
(served with jacket potato  

& grilled vegetables)

Sirloin Black-Angus 
 (tagliata, served with jacket potato

 & grilled vegetables)

Beef steak 700 gr

(served with jacket potato  

& grilled vegetables)

 
Chicken fillet
 (σερβίρεται με ψητή πατάτα) (served with jacket potato)

15.00 
 

Μπιφτέκι μοσχαρίσιο 
 

 
Traditional Greek style beef patty
 (σερβίρεται με ψητή πατάτα) (with aromatic herbs,
served with jacket potato)

Κοτομπουκιές
(σερβίρεται με πατάτες τηγανητές)

Chicken nuggets 
(served with fried potato chips)

25.00Παϊδάκια
(σερβίρεται με ψητή πατάτα)

Lamb chops
(served with jacket potato)



28.00 

26.00 

28.00 

28.00 

29.00 

29.00 

28.00 

90.00 

 Θαλασσινά  
 (σερβίρονται με βραστά λαχανικά ημέρας) 

 

Φιλέτο τόνου στη σχάρα 250-300γρ. 

 

Καλαμάρι ψητό 300-400γρ. 

 

Γαρίδες* ψητές 

 

(5 τεμάχια)  
 
 

 
Φιλέτο ξιφία στη σχάρα 250-300γρ. 

 

Τσιπούρα 400-450γρ.  

Λαυράκι 400-450γρ.  

Φιλέτο λαυράκι 200-250γρ.  
  

 

Ψάρια ημέρας με το κιλό   

Sea food 
(served with boiled vegetables of the day)

Tuna fillet, grilled 250-300gr

Squid, grilled 300-400gr.

Prawns* grilled 
(5 pcs)

Sword fish fillet, grilled 250-300gr.

Sea brean, grilled 400-450gr

Sea bass, grilled 400-450gr

Sea bass fillet, grilled 200-250gr 

Fresh fish of the day (per kilo)

(per kilo)

150.00 Αστακός / Κολοχτύπα με το κιλό 
  

Lobster /  
mediterranean slipper lobster

 
   

 62.00 Ποικιλία θαλασσινών στη σχάρα
 (γαρίδες*, καλαμάρι, τσιπούρα ή λαυράκι) 

Grilled fish assortment
 (prawns*, kalamari, sea bream or sea bass)



6.00 

6.50 

6.50  

7.00 

2.50 

4.00 

3.00 

3.50 

Επιδόρπια 
Γιαούρτι με σπιτικό 

γλυκό του κουταλιού   

Αμυγδαλόπιτα 

Πορτοκαλόπιτα  

Μπακλαβάς 

Παγωτό βανίλια ή σοκολάτα
ή σορμπέ (Kayak)

 

Καφέδες - Τσάι  
Καπουτσίνο 

Εσπρέσσο 

Τσάι 

Χαμομήλι 3.50 

Desserts
Yogurt with homemade  
preserved fruit

Almond pie

Traditional Greek Orange cake

6.50  Σουφλέ σοκολάτα  Chocolate soufflé

Baklavas

Ice cream vanilla or chocolate
or sorbe (Kayak)

Coffee - Tea
Cappuccino

Espresso

Tea

Chamomile



3.50 

6.50 

4.00 

7.50 

4.50 

4.00 

4.00 

4.00 

4.00 

4.00 

 Νερό 
 Εμφιαλωμένο νερό (1L) 

 Ανθρακούχο νερό Σουρωτή (0.75lt) 

 Ανθρακούχο νερό Σουρωτή (0.25lt) 

 San Pelegrino 

 Περριέ (330ml) 

 Σόδα 

 Αναψυκτικά - Χυμοί 
 

Coca-Cola / Coca-Cola Light / Zero 
 

Λεμονάδα / Πορτοκαλάδα 
 

Sprite 
 

Χυμός Amita    
πορτοκάλι / ανάμεικτος   

 
Κρύο τσάι λεμόνι / ροδάκινο 4.50 

Water
Natural mineral still water (1L)

Souroti carbonated mineral water (0.75lt)

Souroti carbonated mineral water (0.25lt)

San Pelegrino

Perrier (330ml)

Soda water

Soft Drinks - Juices
Coca-Cola / Coca-Cola Light / Zero

Lemonade / Orangeade

Sprite

Nectar Amita  
orange / mixed

Ice tea lemon / peach



Beers
5.00 Mamos (500ml)

5.00 Heineken (500ml)

5.00 Fix Non Alcohol (500ml)

3.50 Small draft beer

5.00 Large draft beer

Ouzo - Greek grappa - Liqueur

 

    

 

 

 
3.50

 
Ouzo by glass

10.00
 

Liqueur arbarοriza (250ml)

 Μπύρες 
 Mamos (500ml) 

 Heineken (500ml) 
 

Fix Ανευ (500ml) 
 

Μικρό ποτήρι μπύρας 
 

Μεγάλο ποτήρι μπύρας 

  Ούζα - Τσίπουρα - Λικέρ               
 

14.00

12.00

9.00

9.00

9.00

9.00

9.00

  

 
 

Βαρβαγιάννη Aφροδίτη Ούζο (200ml)

Πιτσιλαδή Ούζο (200ml)

Παπατζίμ Oύζο (200ml)

Βαρβαγιάννη Μπλε Ούζο (200ml)

Βαρβαγιάννη Πράσινο Ούζο (200ml)

Πλωμάρι καραφάκι (200ml)

Τσιλιλή καραφάκι τσίπουρο (200ml)

 

Varvagianni Aphrodite Ouzo (200ml)

Pitsiladi Ouzo (200ml)

Papatzim Ouzo (200ml)

Varvagianni Blue Ouzo (200ml)

Varvagianni Green Ouzo (200ml)

Plomari carafe ouzo (200ml)

Tsilili carafe greek grappa (200ml)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Ποτήρι ούζο

 
 

Λικέρ αρμπαρόριζας (250ml)
 

 

Λικέρ αρμπαρόριζας (500ml)
 

20.00
 

Liqueur arbarοriza (500ml)
 



Τα προϊόντα με αυτή την ένδειξη * είναι κατεψυγμένα 
* Frozen Products

Υποσημείωση:

Το εστιατόριό μας χρησιμοποιεί τα πιο αγνά και καθαρά συστατικά για την 
παρασκευή των φαγητών. Όλα τα φαγητά και τα γλυκά είναι σπιτικά φτιαγμένα. 
Παρακαλώ ενημερώστε μας για σχετικό πρόβλημα.

Σε περίπτωση που επιθυμείτε τιμολόγιο παρακαλώ ενμερώστε 
τον σερβιτόρο σας πριν την παραγγελία σας.

Αγορανομικός Ευπεύθυνος: Πολυχρόνης Δενδρινός. 
Στις τιμές περιλαμβάνεται ο ΦΠΑ καθώς και όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις.

Note:

Our restaurant uses the finest ingredients in the preparation of its dishes  
and alla are home cooked. 
Please do not hesitate to inform us of any problems you might experience.

Manager: Polihronis Dendrinos. 
Prices include VAT and all legal charge.




